SWR1 Pfannle — Ministerprasident Oettinger koctBiatten

Kleine Waren- und Kiichenkunde — Theoretisch una gaaktisch

Auch dieses Jahr schlagt SWR1 Pfannle wieder napédd im Kulinarischen Landeslexikon auf: Am 7.
September schreibt Bretten im elften Jahr die Gelstgm aus Kiiche, Keller und Landwirtschaft. Im
Gegensatz zu Nachschlagewerken liefert die Aktmm SWR1 Baden-Wirttemberg und ,Schmeck den
Siuden® zur Theorie auch die Praxis. So erfahrt berS8WR1 Pfénnle viel Wissenswertes tber
landestypische Spezialitdten, aber vor allen Dirlgegm man sie mit allen Sinnen geniel3en: Appetit au
die Pfannle-Sonntage macht schon freitags Anneties¢ in der halbstindigen Fernsehsendung ,,Annette
im Schlaraffenland”. Das Rezept ist einfach: Infanne kommt nur, was in der Region angebaut oder
aufgezogen wird, was die Kéche in den Regionenlm&gf&g zu Hochstleistungen anspornt. So kommen
einerseits Klassiker zu neuen Ehren, andererdmtsaaich vollkommen neue Zubereitungsideen fir
beliebte Grundprodukte auf die Kiichentheke. Beilma8kochen auf der Pfannle-Biihne bleibt kein
Geheimnis ungeliiftet. SWR1-Moderatiorin Petra Kigind SWR-Fernsehmoderator Thomas Miltner
schauen den Kdchen genau auf die Finger.

Und die sind prominent: Im ersten Team werden Retauk) und Paul (Metzger) - also der Baden-
Wirttembergische Landwirtschaftsminister und dest@ner Oberblirgermeister — zeigen, was sie aus
Fischen der Region an Gaumenfreuden zaubern képndd: geht es danach zu wenn der Baden-
Wirttembergische Ministerprasident Glinter Oettinget der Brettener Starkoch Guy Graessel die Messer
wetzen. Schliel3lich spielen sich dann noch der ISp@ler Christian Eichner und der ViB-Fanbeaufeagt
Peter Reichert die kulinarischen ,Balle* zu.

Bretten verbindet. Die Weinstral3e Kraichgau-Stramli& die einzige in Deutschland, die zwei
Weinanbaugebiete miteinander verbindet, ndmlicheBadthd Wirttemberg. Und auch auf dem Teller kann
man Einfliisse aus beiden Landesteilen schmeckenB&sucher in Bretten dirfen sich sozusagen auf ein
.Best of Baden und Schwaben* freuen. Etwa auf Giiershipp mit badischer Zwetschgenwahe. Oder auf
Maultaschle mit einer raffiniert leichten Forell@h@ing und Krauterrahm. Unabhangig von der
kulinarischen Nachbarschaft werden so ausgefallenkereien aufgetischt wie Carpaccio vom
Serviettenknodel, lauwarme Terrine vom LandhuhnHaigebuttensol3e, Mousse vom Hokkaido-Kiirbis im
Biskuitmantel mit Vanilleschaum- Und wer es liebdeftig, bodenstéandig mag, der kann zwischen
Uberbackenen Krautkrapfen, Rinderbiergulasch misgamachten Semmelknddeln und geschmortem
Lamm in Spatburgunder mit Kartoffelsalat wahlen.séhr qualen mit der Entscheidung, welches Gericht
man isst, muss man sich allerdings nicht, denifiPditionen bei SWR1 Pfannle sind so bemessen, dass
Bauch und Geldbeutel gut einen zweiten, drittenviaden Teller verkraften. Richtig gut schmeckeh s

es bei SWR1 Pfannle auch den kleinen Gasten urhltelsekommen sie ein speziell fir sie kreiertes
Kindergericht aufgetischt. Das Gericht fur Kindehgrt fir die Kéche zu den grofiten Herausfordeminge
bei SWR1 Pfannle. Gut aussehen soll das Geridkefeschmecken und natirlich aus regionalen Zutaten
bestehen. Und Kinder wissen ganz genau, was itoeckt und was nicht. lhre Meinung tun sie denn
auch hemmungslos kund: Auf der Biihne bewertet jeve@ie sechskopfige Kinderjury das Gericht nach
Aussehen und Geschmack. AuRerdem gibt es ein Kinaggramm, das liebevoll und einfallsreich die Idee
von SWR1 Pfannle vermittelt.



