Apfel

Gravensteiner:
Ernte- u. Tafelapfel, vollreif geerntete Friichtévaokeln ein hervorragendes Aroma, Fruchtfleisch
gelblich, locker, sehr saftig und mit charakterioh erfrischendem Geschmack.

Zabergéu Renette:
Tafel- und Verwertungsapfel, feinsauerlich und vigirgrof3e Frucht, hoher Ertrag, Reifezeit Oktober,
essbar ab November , gute Lagerfahigkeit.

Brettacher:
Widerstandsfahiger Tafel-, Koch- und Backapfel [gd-rucht, guter Ertrag, Reifezeit Ende Oktober,
essbar ab Januar, Standort: warme Lage.

Winterrambur:
Wirtschaftsapfel, als Mostapfel ungeeignet, saftigweinsauerlichem Geschmack, sehr grof3e Frucht,
breit ausladender Wuchs, Reifezeit Oktober, geprtisad Dezember, haltbar bis Méarz.

Gewdrzluike:l

Tafelapfel, auch fur Saft und Most sowie zu Breneaken geeignet, fir warmere bis mittlere Lagen eine
empfehlenswerte, geschmackvolle Sorte, die mit@egn Frichte reifen Mitte bis Ende Oktober und sind
bis Méarz haltbar.

Jakob Lebel:
Saft- Most- und Tafelapfel, mittelgro3e Frichtdyrssaftig, spater mirbe, Reifezeit ca. Ende Septemb
Aste stark wachsend.

Topaz:
Tafelapfel, sehr bekdmmlich, gute Lagerfahigkeisistent gegeniiber Schorf.

Kirschen

Hedelfinger:
fur alle Verwendungszwecke geeignet, festes Fleldeimer Stein, nicht sehr platzfest, hoher Ertrag

Regina:
sehr grol3e Knorpelkirsche, hohe Ertréage, wertv®tige aufgrund der Platzfestigkeit.

Mirabellen

Nancy:

relativ kleine Frucht, sehr sif3, leicht steinldslieignet sich zum Sofortverbrauch, oder als Eirrfracht
, Reifezeit August.

Zwetschgen

Hauszwetschge:

fur alle Verwendungszwecke geeignet, fest, siiigsgiut steinldslich, guter Ertrag, Reifezeit ab
September

Buhler Frihe:
rundlich bis eirund, hoher Sauregehalt, bei mitheZuckergehalt, Reifezeit Ende Juli — Anfang Augus
Birnen

Grafin von Paris
Tafelbirne fir Kompott und Saft, mittelgrof3 bis §r(130-230 g), birnen- bis kegelférmig, gute
Lagerfahigkeit, sehr fruchtbar.

Conference
Tafelbirne fur den Frischverzehr und als Dorrfryclgthr gute Lagerfahigkeit, Robust gegeniiber Schorf



